
 

 

Nebbiolo d’Alba Superiore DOC “San Ponzio” – Poderi Gianni 

Gagliardo 

 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Uvaggio: Nebbiolo 

 Vendemmia: Ottobre 
 Comune: Monticello d’Alba, zona del Roero 

 Vigneto: San Ponzio 

 Macerazione: 8 gg 
 FML: 100% 

 Affinamento: In una singola botte da 35 ettolitri 

 Durata affinamento: 18 mesi in botte, poi in bottiglia. 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosso rubino intenso 
 Profumo: Bella intensità, che gioca sull’incrocio tra 

piccoli frutti rossi, liquirizia e sottobosco, con cenni affumicati 

e balsamici a rifinitura 

 Gusto: Il sorso è gustoso, sapido e dalla trama tannica 

affilata e ben ritmata. 
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