
 

 

 

Pinot Grigio “Ramato” – Marco Donati 

 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Da uve dei vigneti di Marco di Rovereto in 
Vallagarina 

 Vitigno: Pinot Grigio 100% 

 Vinificazione: Pigiatura soffice delle uve, fermentazione a 
temperatura controllata, maturazione in recipienti di acciaio fino 

all’imbottigliamento. Il vino elegante e polposo che ne deriva trae il 

suo bel color cipolla dalla fermentazione sulle bucce. Tale metodo 

tradizionale di vinificazione risale ai tempi in cui il vino ottenuto in 
zona era chiamato “Rùlander”. 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Color cipolla con sfumature ramate 

 Profumo: Fruttato, ricorda la pera matura e il melograno 

 Gusto: Secco, sapido, di struttura equilibrata, pieno e ricco, 

con sentori di frutta gialla matura. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


