
 

 

Riesling – Monsupello 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Vigneti: Colline dei comuni di Torricella Verzate 

e Oliva Gessi. Viti di 20 anni allevate a Guyot su 

terreni argillosi e collinari 

 Zona di produzione: Provincia di Pavia 

 Altitudine media: Dai 300 ai 400 mt s.l.m.  

 Caratteristiche del terreno: calcareo – argilloso 

 Esposizione: Sud Ovest e Sud Est 

 Sistema di allevamento: Guyot 

 Vinificazione: Pressatura soffice a grappoli 

intero e fermentazione alcolica in acciaio a 
temperatura controllata 

 Affinamento: Alcuni mesi in acciaio. 

 

IL VINO: 

 Colore: Giallo paglierino brillante con riflessi 
verdolini 

 Profumo: Fresco, semplice e fruttato, con 

sentori di agrumi, frutta bianca e fiori di campo 
 Gusto: Leggero, delicato, fruttato, asciutto e 

rinfrescante. 
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