
 

 

Belvedere Citrus - Belvedere Vodka 

 

 

 

TIPOLOGIA 

Vodka 

PROVENIENZA 

Mazovia (Polonia) 

PROCESSO DI MACERAZIONE 

La macerazione consiste nell’estrarre 

gli oli dai petali del fiore, dalla buccia 

e dalla polpa del frutto, lasciandolo 

immerso nell’alcol per poi ri-

distillarlo in modo da creare un elisir 

aromatizzato in maniera inimitabile. 

Una tecnica che richiede tempo e 

attenzioni, per un risultato 

estasiante quanto unico. Attraverso 

questo prolungato procedimento 

realizzato soltanto con lime da 

Brasile e Messico e limoni dal sud 

della Spagna, la Belvedere Citrus 

acquisisce il suo sapore intenso, 

naturale e incredibilmente gustoso. 

 

 

 

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 

 Colore: Limpido e cristallino 

 Profumo: Al naso le note molto fresche di agrumi si fanno via via più intense 

 Gusto: Al palato molto complesso: limone, lime e pompelmo si avvertono 

nitidamente, ben sostenuti da una buona acidità che ne rinfresca la beva. Il 

finale è molto pulito e vivace. 


