
 

 

Vino Spumante Brut Rosato “Wildbacher Brut Rosé” – Col Sandago 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Vigneti aziendali 

di Col Sandago, nel Comune di Susegana 

(TV) 

 Regione: Veneto 

 Uvaggio: Wildbacher in purezza, 

biotipo di Col Sandago, originario dalla Stiria 

(Austria) 

 Resa: 90 Q.li/ha 

 Terreno: Argilloso calcareo, con 

scheletro in arenaria 

 Vendemmia: Manuale, durante la 

seconda metà di settembre. 

 Vinificazione: Pigiadiraspatura delle 

uve e breve macerazione sulle bucce. 

Decantazione statica del mosto e 

fermentazione a temperatura controllata (18-

20 °C) 

 Presa di spuma: In autoclave per la 

durata di circa 3 mesi a temperatura 

controllata 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosato carico 

 Profumo: Al naso risulta ampio, fruttato e floreale insieme, con evidenti note di 

fragolina di bosco e petalo di rosa 

 Gusto: Al palato è asciutto, armonico ed equilibrato, con grande persistenza e 

rispondenza retro-olfattiva. 


