
 

 

Barbera D’Asti DOCG “Amormio” – Bellicoso Antonio 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: 

Piemonte 

 Vitigno: Barbera 100% 

 Tipo di terreno: Argilloso-

calcareo 

 Vinificazione: Maturazione in 

acciaio di 10 mesi  

 Affinamento: 6 mesi in 

bottiglia 

 

 

 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rubino scuro con bagliori porpora 

 Profumo: Caratterizzato da un fruttato preponderante, con more, prugne, 

susine rosse e amarena in evidenza. Quindi un leggero speziato di pepe bianco 

e cannella 

 Gusto: Colpisce la morbidezza glicerica che ben bilancia la grande freschezza, 

tipica della Barbera. Lungo il finale, con ritorni mentolati e di marasca. 


