
 

 

Riesling Trentino DOC – Fondazione Edmund Mach 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Pozza (S. Michele A/A) 

 Vitigno: Riesling Renano 100% 

 Tipo di terreno: Calcareo, profondo, tessitura di medio 

impasto, ciottoloso e permeabile 

 Sistema di allevamento: Pergola semplice trentina 

 Resa:1,5 kg/ceppo 

 Vendemmia: Manuale, terza decade di settembre 

 Vinificazione: In bianco con breve macerazione a 

freddo del pigiato; fermentazione condotta interamente in 

serbatoi d’acciaio; lunga permanenza sulla feccia nobile 

 Affinamento: 6 mesi in acciaio, 2 mesi in bottiglia 

 Produzione: 11.000 bottiglie (0,75 L) 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Giallo paglierino con riflessi verdognoli 

 Profumo: Estremamente aromatico con sentori di fiori e frutta 

 Gusto: Morbido, elegante e persistente. 

 


