
 

 

Colli Berici DOC Carmenere Riserva “Oratorio di San Lorenzo” - Inama 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: San Germano dei Berici (VI) 

 Vitigno: 100% Carmenere 

 Altitudine: 50-100 m slm 

 Esposizione: Sud 

 Natura del suolo: Limoargilloso / calcareo 

 Sistema di allevamento: Guyot 

 Resa: 25 Hl / ha 

 Vendemmia: Manuale 

 Vinificazione: Macerazione e fermentazione dell’uva per 14 

giorni circa in tini verticali. Svinatura, pressatura e fermentazione 

malolattica. Travaso in barriques nuove e seminuove. Affinamento per 

18 mesi. Imbottigliamento dopo leggera filtrazione. Ulteriore 

affinamento in bottiglia per dodici mesi. 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosso carminio intenso 

 Profumo: Di bacche scure, frutti di bosco, cacao, pepe nero e spezie selvatiche 

 Gusto: Intenso e persistente, austero, maturo, morbido e rotondo. 


