
 

 

Veronese Rosso IGT "Campofiorin" - Masi 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Veneto 

 Vitigno: Corvina, Rondinella, Molinara 

 Vendemmia: Manuale, comprende un’attività di selezione dei 

grappoli 

 Vinificazione: Lo charme di quell’antico metodo produttivo 

che consiste nella tecnica del ripasso, cioè della rifermentazione del 

vino a contatto con le vinacce dell’Amarone o del Recioto 

 Affinamento: Riposa almeno 18 mesi in botti di rovere di 

Allier e Slavonia. 

 

 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosso scuro intenso 

 Profumo: Ciliegia matura e spezie dolci 

 Gusto: Ricco e intenso di ciliegia e frutti di bosco, buona persistenza e tannini 

morbidi. 


